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Prise en compte des  
besoins cognitifs

APPROCHES ET PRATIQUES 
EN PSYCHIATRIE

Objectif général
Mieux répondre aux besoins cognitifs des usagers 
rencontrés, quelle que soit l’étape de leur parcours 

Objectifs de la formation
•	 Connaître les fonctions cognitives et l’impact qu’elles peuvent 

avoir sur le quotidien des usagers
•	 Pouvoir détecter d’éventuels troubles cognitifs et orienter vers 

un bilan
•	 Connaître et comprendre les indications de bilan 

neuropsychologique
•	 Mieux se saisir d’un compte-rendu de bilan neuropsychologique
•	 Savoir accompagner les usagers qui suivent une remédiation 

cognitive

Programme pédagogique
•	 Fonctions neurocognitives et de cognition sociale
•	 Littérature sur l’impact fonctionnel des troubles cognitifs en 

psychiatrie
•	 Motifs et moments pertinents dans le parcours de soin pour 

demander un bilan neuropsychologique 
•	 Contre-indications et enjeux d’un bilan neuropsychologique
•	 Appropriation du bilan neuropsychologique via différents 

outils de vulgarisation
•	 Accompagnement des usagers en remédiation cognitive

Méthodes pédagogiques 
•	 Apports théoriques
•	 Quizz
•	 Jeux de rôle

Supports
•	 Diaporama
•	 Vidéos
•	 Outils interactifs

Pré-requis
•	 Aucun

Évaluation 
•	 Questionnaire de satisfaction 

Informations pratiques 
1 jour

De 9h à 17h 
7 heures de formation

Locaux du client  

Campus Hospitalier Le Vinatier | 95 boulevard Pinel 
69500 BRON

Contact  
Informations : 04 81 92 57 61 
Facturation : 04 37 91 53 67 
Mail : evolupsycompetence@ch-le-vinatier.fr

Contact référente handicap
Servane MICHON : servane.michon@ch-le-vinatier.fr

1 400 € par session, hors frais de déplacement 
300 € par personne (inter-structures)

Intervenante | Laura BON, Neuropsychologue, PhD

Public cible | Infirmiers, éducateurs spécialisés, 
psychiatres  

Effectif | 8 à 16 personnes

 


